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L'dziende di Valerio Zenato e situata sulla sponda me-
ridionale del Lago di Garda. nella sottile fuscia di terra
che porta al tagheti.o del Frassino. I ierreni di questa sona
trovano origine nell’azione di trasporto del ghiacciaio del
Garda: sono caratterizzaii da elevati tenori di argilla e do-
tati di. buona salinita. Il elima é mitigaio dalla vicinanza del
Lago di Garda che ne limita le oscilluzioni termiche durante
il corso dell’unno creando cost un microclime particolar-
menie favorevole per la coltura della vite e dell’olivo.
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Bardoline Classico 2005 \ Y

- Lquilibrio: 28 - Integrita: 30

Consistenza: 27

Sensazioni: la novita ossida-
tiva. la spinta olfattiva del suo
polposo e vivacissimo frutto.
Vivacissimo sta per intenso in
acidita, quindi un po” stretto
al palate ma all’olfatto. fa-
volosamente effusivo. I qui s
innesta il turgore, che rende
una ciliegia mentosa di poten-
IRETTE za espressiva intensamente

: SJragrante. di tinta. profumo e
sapore decisumente proqttivo.
Glicerinosamente e polposamente proattivo stando alla
buona ricchezza in estratti rivelata. Un rosso di nitidezza,
dolcesza. integrita ossidativa residua d’autentico. origina-
rio bagliore. Enologia e viticoltura di standard assai queli-
Sicanti per rivelare cotanto fragrante lumpone.

Informazioni: @ - [@: 24-06-09 - 3: B - M |
Corvina 60%, Rondinella 30%. Molinara 10%

/.

5.000 - G:

Anno avviamento: 1960 - Vini prodotti: 9 - : 90.000 - Ettari: 13 - Uve/vini acquistati: solo uve di proprieta

GLI ALTRI VINI _
HIARETTO 200¢ IP: 84

C: 27 -E 28-1 29 - @ -M: 5000 - &: Corvina 55%,
Rondinella 35%, Molinara 10%

UG N P:82
C 26-E28-/ 28- O -fﬁl 60.000 - & : Turbiana
E ICTUS 2( i1P: 80

C:28-E27-1 25- O -M: 10.000 - & Trebbiano di
Lugana

Commenio Conclusivo

Gran suadenza ed eccellente niticlezza enclogica esecuti- -
va nel bicchiere di Valerio Zenato - Le Morette. La Lugana
Vigneto Mandolara 2008, dona polposa, levigata polpa
di pera. Il Bardolino Chiareito 2008 é si netto all'olfatto
che il suo aroma evoca linarrivata fragranza in suadenza
dei fruiti di bosco. Il Bardolino Classico 2008 é frutto allo
stato d'aroma nativo pitl puro. La sua ciliegia abbaglia
con la luminosita di pitt d'una sua diamantifera sfaccet-
tatura. Puro dono floreale della sua uvosa, illibata natura.
Complimenti.

Indici Qualiiativi Complessivi:
IP complessive: 82.75 (+1.33%); QQT: 6,28
fndici complessivi: C: 27-1: 27,75 - 1: 28



